
	臺中市學校午餐輔導及營養教育平日輔導考核表（自辦、公辦民營）

	學校：          區                                            日期：    年    月    日

	學校基本資料

	1．辦理方式 □ 自辦   □公辦民營-供應商          。

2．供餐情況 □ 供應自校          班 □ 供應他校：          班、共供應          班。 

3．學生人數          人，參加人數          人，參加比率          。

4．午餐收費          元/天/人。

5．每日供應          菜          湯，每週供應水果          天；其他：          。

6．□ 廚工送達 □ 學生自行搬運  □ 其他：          。

	一、輔導考核項目：落實本市菜單審查機制（10分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 菜單依教育局規定按時送輔導區營養師審查。（2分）
2. 菜單依輔導區營養師建議修正。（3分）
3. 食譜設計均衡、適當、豐富化（符合本市菜單審查供應原則）。（3分）
4. 實際菜色供應內容與送審菜單相符。（2分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合
	
	

	二、輔導考核項目：供應行政作業（15分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 建立午餐工作日誌與驗收紀錄。（2分）
2. 廚餘桶、垃圾桶及週遭環境整齊清潔。（2分）
3. 供應流程符合食品衛生標準避免交叉污染，檢體（熟）採樣至少一份，每樣不得少於200克，置於7℃下，冷藏保存48小時，備有檢體留樣紀錄，以備查驗。（2分）
4. 餐食不得直接置於地面、太陽直接照射等處，放置整齊且地點適宜。（2分）
5. 裝置器具及湯桶應使用不銹鋼容器並加不銹鋼蓋，鋼蓋周緣應平整，確保衛生、安全。（2分）
6. 檢具一年內抽查供應廠商之紀錄。（2分）
7. 確實履行契約罰則。（3分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合

5.□符合□不符合

6.□符合□不符合

7.□符合□不符合
	
	

	三、廚房作業管理（20分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 現場設有監廚及驗收人員負責食品衛生管理工作並備有驗貨紀錄。（3分）
2. 新鮮食材（肉品、蔬果、乾料）供應具合格來源證明並符合採購合約規範。（3分）
3. 主要食材檢驗報告完整（肉品、蔬果、蛋品），除四章食材以外，其餘需檢附自檢或外送報告。（3分）
4. 依學校衛生法提供非基改食品並依照契約內容供應，且有相關資料佐證。（3分）
5. 生鮮材料或調理過之食品，應予冷凍或冷藏保存。（2分）
6. 餐食、食材離牆離地10公分以上，使用墊底設備須明確區隔管理得宜，避免陽光照射。（2分）
7. 水管出水口不能直接接觸地面。（2分）
8. 廚房專用水塔定期清洗（附證明紀錄表），檢具水質檢測報告（採水地點為廚房），如使用地下水源需至少保持與化糞池廢棄物堆積場等汙染源15公尺距離。（2分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合

5.□符合□不符合

6.□符合□不符合

7.□符合□不符合

8.□符合□不符合
	
	

	四、輔導考核項目：廚房動線及環境管理（10分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 有關食材儲存及廚房（調理室）內食材搬入、暫存、調理、飯菜盛入等運送路線，均有妥善規劃，以確保安全衛生。（2分）
2. 入口均設洗手消毒設備（需有洗手掛圖及清潔手部之清潔用品）及泡鞋池。（2分）
3. 廚房環境整潔，通風良好，製備、烹調、配膳等區域之地板應保持清潔。（2分）
4. 照明設備具燈罩保護，且燈罩清潔完整無破損。（1分）
5. 天花板無結露乾燥清潔，作業區無結網。（2分）
6. 廚房有適當門禁及消防設施。（1分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合

5.□符合□不符合

6.□符合□不符合
	
	

	五、輔導考核項目：廚房病媒防治作業（4分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 定期辦理病媒蚊防治工作並檢具紀錄。（2分）
2. 具有截油設備並附每日清潔紀錄表單。（2分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合
	
	

	六、輔導考核項目：庫房管理（10分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 物品排列整齊清潔，並標入庫日期，採先進先出原則，離牆離地至少10公分。（3分）
2. 乾料庫房應設置在避免日光直接照射處，地板乾燥，容量庫存不得超過70%。（2分）
3. 乾料庫房、冷凍冷藏庫定期清洗並檢具紀錄。（3分）
4. 烹調供膳作業現場中無清潔用品，且清潔、消毒用清潔劑設有專用場所妥善保管。（2分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合
	
	

	七、輔導考核項目：器具管理（4分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 所有用具、刀具、砧板、容器具生熟食分類管理機制。
（2分）
2. 餐具確實洗淨殺菌完全，且集中保管良好。（2分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合
	
	

	八、輔導考核項目：餐飲從業人員管理（10分）
	    符合情形
	得分
	建議事項

	1. 餐飲從業人員個人衛生良好並穿著清潔工作服、不得蓄留指甲、塗抹指甲油、配戴飾物及化妝等，並有書面紀錄。（2分）
2. 備有一年內餐飲從業人員健康檢查表，且結果皆符合。
（2分）
3. 餐飲從業人員檢具一年內衛生講習8小時並有研習證明。（3分）
4. 午餐秘書應參加餐飲衛生講習課程32小時並有研習證明，且每年應參加8小時餐飲衛生講習課程，並有研習證明。（3分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合
	
	

	九、輔導考核項目：飲食教育（6分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 辦理飲食教育宣導並出示成果。（2分）
2. 定期辦理午餐滿意度問卷調查並完成統計分析結果，並針對問題作追蹤改善。（2分）
3. 建置午餐教育營養網頁，定期公布食譜、營養分析、食材合格證明文件及滿意度問卷調查。（2分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合
	
	

	十、輔導考核項目：行政事務（10分）
	符合情形
	得分
	建議事項

	1. 學校設罝午餐供應委員會（或相當組織），其中現任家長代表應占四分之一以上，並定期召開委員會議（每學期至少二次），紀錄完整詳實。（2分）
2. 午餐相關資料完整，包含午餐緊急應變措施、異常處理原則，並制訂有食物中毒事件緊急救護措施。（3分）
3. 學校販售廚餘（含廢油）應簽訂契約，其款項須納入學校午餐專戶。（2分）
4. 每日依規於校園食材登錄平臺詳實填報資料，且學校須將校園食材登錄機制納入契約規範廠商，並訂有違約記點標準。（3分）
	1.□符合□不符合

2.□符合□不符合

3.□符合□不符合

4.□符合□不符合
	
	

	十一、輔導考核項目：特殊優良事蹟（1分）
	得分
	建議事項

	
	
	

	總得分
	
	等第

	
	
	

	學校代表簽名：             查核人員簽名：                  
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